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MENTION COMPLEMENTAIRE

SOMMELLERIE

EPREUVE E2
UNITE U2

ETUDE D'UNE (OU DE) SITUATION(S)
PROFESSIONNELLE(S)

Le dossier comporte 18 pages numérotées 1 a 18.

Page 1: ............ Page de garde
Page 2: .......cco. Mise en situation
Pages 3418 : .. Enoncé et documents a compléter et & rendre

avec la copie

Assurez-vous que le dossier qui vous est remis est complet.

Les candidats-répondent sur les documents fournis dans le sujet.
Ces documents sont a rendre a la fin de I'épreuve
dans une feuille de copie anonymée.

L'usage du dictionnaire n’est pas autorisé.

Le matériel autorisé comprend toutes les calculatrices de poche y compris les

calculatrices programmables, alphanumériques ou a écran graphique, a condition

que leur fonctionnement soit autonome et qu'il ne soit pas fait usage d'imprimante.
BO 42 du 25/11/99 - circulaire n°99-186 du 16/11/99

| L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. |

MENTION COMPLEMENTAIRE SOMMELLERIE SUJET MCSOME21201
Epreuve : E2 - Etude d'une (ou de) situation(s) Session 2012 Page 1/18
professionnelle(s) . i
Unité : U2 Durée:3 h Coef.: 5




SUJET

« PALACE PARISIEN »

Vous avez fait acte de candidature afin d’intégrer la brigade de sommellerie d'un
palace parisien au restaurant possédant trois macarons Michelin.

Afin de vous départager d'un autre candidat, le chef sommelier vous soumet a un

confrole de connaissances.

MC SOMMELLERIE

Epreuve E2 - Etude d'une (ou de) situation(s) professionnelle(s)

Unité U2

SUJET

Durée : 3 h - Coef. 5
MCSOME21201
Session 2012
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1.2, LEGISLATION

1.2.1. Quelles sont les mentions obligatoires absentes de la carte des vins
précédente ?

* B T g e RPN R R R TR OO A O NI RN RN N R R TEERNA RN A SRR NN RN .
L4 A Ee I e Eslber e e liiidT b arE R R R R mRasrana s nanaan T T T T T T T T L T T T T T T T T T T T T YT TR e
L4 S ESUlNbEbsEsmariabernr TR s rE s mnaraan D T N T LT Tt Lt LTty P S PP
. T D LT T T e A .

1.2.2. Lorsqu'un client en état d'ébriété manifeste se présente (@ vous, quelle
boisson étes-vous en mesure de lui servir ?

WebMkBNMbNMdUEEEENAREERERE RS R I T LR T R AT R Y| avemany FEnsaEmazmar sEEBaEEEENAREEESRaIESEl

CHINAANESAFENU AN R E R suzznams R R RN RN R N R AR RN AR TR O A RO R R R RN N AN RN AN I NN AN AR NN AN U NN AR AN NP NN RIS EeEBENROS

1.2.3. Les sigles des catégories de vin ont changé-en 2009, indiquer les nouveaux
sigles et leur signification dans le tableau ci-dessous.

VDT

1.2.4. Quelles sont les obligations d’affichage, visibles de Pextérieur, pour débit de
boissons?

. B N I T Y T T I I T I T Ty relimmarzazrmasmssmsssssssEssassEssaszzEssaens T Y LTI TT LT IITIT e

. T A rarsmnazas BN R RN R R RN Oa e IR RSl RN IRl TA RN IR ReE

MC SOMMELLERIE SUJET Durée : 3 h-Coef. 5
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PARTIE Il
« CENOLOGIE ET AUTRES BOISSONS »

2.1 CENOLOGIE

2.1.1 Citer les trois principaux types de taille de la vigne utilisés dans le vignoble
francais.

. T I I T T L I LT T T T Ty AR RREIREEEReNENIIReses ik aaitm st basananaanannna T
L e nane R EEe R A eAEEERIIER AR R R SR AE A AR A P wansnssascnnsanns
. T PR R ER A ReENSNNeN NI s Nea ik brrkraarannnaannana PO L (TP PTT TP PR

2.1.2 L’agriculture systémique est 'une des quatre méthodes de conduite et de
culture de la vigne. Citer trois autres types d’agriculture.

L rrarErmnarrnnazans e EMEIReIIEMIN N NEAR I baERara s ana T na s ArER s AETSINe s IEeY R I RN R R AR RN R .
®* i NI N RN ENaSSEee I ANt e AR s AR NN e e RN R AR RN EER RN R ERARAREETAT D
® s N S NN EE N e EE YN R RN RN RAEE RN R ENRNE R RA SRR TR

2.1.3 Dans le tableau ci-dessous, préciser |'origine de chaque type d’arémes.

Ardmes primaires

Ardomes secondaires

Ardémes tertiaires

2.1.4 Citer trois actions qui interrompent ou empéchent la fermentation alcoolique
d’un moit.

L T R anaren T
b B e RS R AR AR RSN RN N AN A RN R RaRaE R AR AR R A r R aaE FAY R e R RENB RN e R REES AR R R TR R AT teraean
T i BN e RSN AN R R AR A R KA RN BEE RO AN E KR e R RN RAEE RPN RIREEER RN snsansnsnmsnsannn

MC SOMMELLERIE SUJET Durée: 3 h - Coef. 5
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2.1.5 Donner quatre conséquences gustatives de I’'élevage d’un vin sur lie.

o err i rrerearER e EREnEn s R NaEAReeNe e EeNE bt e AN a s marmasEmaTEEssEErasEEssErIEEsasEEEaEEERTEZEREEEEEEIEEE
o N RN e NN R IR A RN RN ST NS I ee RSN AR b nr iR R e emmaEsaiEarEEssiREsEsEaEaEeEsssssEssssERasEERTEE
L T T TS NN I IRe N ANt bnNa b sakaA b atannatanrnnnns CamarsmramEsssasmEEsEassmsssanzEaen warsaramnasnaas
L AreserrrrrmrraraEnarnanna EheRResrererrtNaEr tEE e st s mmatemrrmmsrrmsarsssarEarsssmzazsrEsaEsEaasas T T TTT T T

2.2 AUTRES BOISSONS

2,21 Dans le tableau ci-dessous, classer les eaux minérales naturelles selon leur
gazeification.

Evian - Vittel - Badoit - Volvic - Thonon - Vichy Saint-Yorre - San Pellegrino - Perrier

2.2.2 Comment nomme-t-on opération qui consiste a griller les grains de café ?
Quelles qualités organoleptiques apporte-t-elle ?

R R RAT AR R RIS AN NAFRIFANNNAERBERTE L T T L L L L R LR R LR L E L LT sasemsmmansaas fEEEIERZ IsEEsEEEZEEZEETssEEEEEEEEEN

A AN AR AR AN NN N RN RN A RN AR R EARA RN IR AN I A NG AN A bI AN bbb N bR b AT, dsEsEEssEEIEEIEANIEEEREEAEEEIEEESEEEES

2,23 Dans le tableau ci-dessous, indiquer le pays producteur et la région d’origine
de chaque vin muté.

Xérés
Madére
Marsala
Montilla-Moriles
MC SOMMELL,ERIE SUJET Durée : 3 h-Coef. 5
Epreuve E2 - Etude d'une (ou de) situation(s) professionnelle(s) MCSOME21201
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2.2.4 Indiquer les appellations d’origine controlées des eaux-de-vie suivantes :

Eau-de-vie de vin de Charentes provenant de {'assemblage de Grande

Champagne (51 % minimum) et de Petite Champagne :.............. verermreseanne SRR
¢ Eau-de-vie de vin du Gers non vieillie en fit © .......ccccoiiivencnnnnans versnraarrarans rrerrenremnnniin
¢ Eau-de-vie de fruit des Vosges a base de cerises l.......cccceeues recrerrnranrrcras T\, €
¢ FEau-de-vie de cidre de Normandie a base de cidre et de poiré :............... O O A

2.2.5 Compléter le tableau ci-dessous.

Fécamp / Normandie Plantes
Amaretto ltalie
Cointreau Ecqrces d’oranges
améres
Izarra Plantes
Voiron / Isére Plantes
Marie Brizard Anis
MC SOMMELLERIE SUJET Durée : 3 h - Coef. 5
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PARTIE lll
« CONNAISSANCE DES VIGNOBLES »

ALSACE

3.1 Quelle est la spécificité de ’AOC « Alsace Grand Cru Zotzenberg » ?

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

LORRAINE

3.2 Quels sont les cépages autorisés pour I'élaboration d'un vin gris de I'AOC
« Cotes de Toul» ?

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

CHAMPAGNE

3.3 Numéroter, du plus sec au plus doux{de 1 a 5), les types de champagne :

Sec | . Brut (... Doux | ........ Demi-sec | ........ Extra-dry

3.4 Que signifient les abréviations figurant sur les étiquettes de champagne ?

L 1 PP
L | 1 U PR
TS S U PRN
L 04 1
L 1 - U
MC SOMMELLERIE SUJET Durée : 3 h - Coef. 5
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BOURGOGNE

3.5 Citer les six AOC grand cru rouge situées sur la commune de Vosne-Romanée.

@ raereni s e e rernnrrueaas L AT TN RN eAENeRTeNeIIReIIIREE ek bn
* ... PErelerseiait s brama s eanaannanans TTITII I ® i MR EERsRYeesEeaRERIaNE S et m R manE franaran
L P, RN ANEERa N RSN NN e Ratnnran s annrnaaaE ST ® insrenerrEEr e TemrrsssarERnunsensssaanssends

3.6 Compléter le tableau ci-dessous avec les cing AOC communales de [a cote
chalonnaise suivant leur(s) couleur(s).

Blanc et rouge

Blanc

3.7 Citer le cru du Beaujolais qui a la plus grande supeftficie.

BeSsREBOIENANNEEERINAND Ly T R N T T R LR L e L LRI RN E AR E AR E RS LRI A E N AE NN AN ENIEN AN INNAERAENENTE [LETLY] ANEBEORABSIBENGEOANT

SEERAAFROIIERNSNAEENANRNIITER AUREANEIERES NS AT RN IITEENIT I RGN AREES RN A R R AN PP A NN N N E AN NS N ENI RN ENEEANRENA NN FuRBIBRERIARAREARE

JURA

3.8 Dans le Jura, on trouve deux types de vins blancs en fonction du type
d’élevage choisi. Lesquels ?

g . e rerrreeErRe e r IR E R R R T -

b TTITIT I B S S TITT T I T TII I T T T T T T T T LTI I D T I LI

3.9 Dans le tableau ci-dessous, indiquer le type de vin jurassien correspondant a
chaque palette aromatique.

1qu

Fruits-confits, pruneau, miel, caramel, orange
confite.

Noix, curry.

MC SOMMELLERIE SUJET Durée: 3 h - Coef. 5
Epreuve E2 - Etude d'une {ou de) situation(s) professionnelle(s) MCSOME21201
Unité U2 Session 2012
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SAVOIE

3.10 Dans le tableau ci-dessous, indiquer le nom typiquement savoyard de chaque
cépage.

Roussette

Roussanne

Savagnin / traminer

3.11  Quel est le nom de la méthode d’élaboration de PAOC « Bugey Cerdon » ?

VALLEE DU RHONE

3.12 Dans le tableau ci-dessous, placer chaque AOC dans sa sous-région de
production.

Chateauneuf-du-Pape - Saint-Joseph - Chateau-Grillet - Lirac - Vacqueyras - Tavel
Condrieu - Saint-Péray

Septentrionale

Méridionale
MC SOMMELLERIE SUJET Durée : 3 h - Coef. 5
Epreuve E2 - Etude d'une {ou de) situation{s) professionnelle(s) MCSOME21201
Unité U2 Session 2012
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PROVENCE - CORSE

3.13 Quelles sont les trois AOC « Cbétes de Provence » qui précisent un terroir
spécifique ?

L = I8+ - T T N oL T
LN =1 4 T o1 ' -
LANGUEDOC

3.15 AQuelles sont les deux AOC communales de Saint-Chinian ?

ROUSSILLON

3.18 Quelles sont les quatre communes dont le nom peut étre ajouté a 'AOC
« Cotes du Roussillon Villages » ?

@ isieatas e e raa ke bR, B derseassEREs R bAN e I RE R e R AT E SR E NSRRI R

@ i eiirrare A e e A e sas R @ iiiisusrserssEse s eu s Es s saR R ssa BB sERaR RS
MC SOMMELLERIE SUJET Durée :3 h - Coef. 5
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SUD-OUEST

3.19 Dans le tableau ci-dessous, cocher les cases appropriées pour indiquer le(s)
type(s) de vin(s) produit(s) dans chaque AOC.

AOC Cbtes de Duras ] O ] .J
AOC Cétes du Marmandais O [] [ O
AOC Cbtes de Bergerac O | | ]
AOC Cétes de Montravel ] O ] |
AOC Gaillac O [ ] i
AOC Brulhois O O O L]
BORDELAIS

3.20 Placer, dans le tableau ci-dessous chacune des régions bordelaises.

Rive gauche de Garonne - Rive droite de Dordogne - Entre-deux-Mers

Océanique Rouge.
Graveleux tempéré, chaud et | Cabernet
un peu humide Sauvignon
. . Océanique
Argilo-calcaire, . \ Rouge.
graves, sable tempéré, frais et Merlot
plus sec
Océanique
Argilo-calcaire tempéré, frais et glang.
X auvignon
plus humide
MC SOMMELLERIE SUJET Durée:3 h-Coef. 5

Epreuve E2 - Etude d'une (ou de) situation(s) professionnelle(s)
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3.21 Dans le tableau ci-dessous, citer les cing premiers crus classés de la rive
gauche de fa Garonne ainsi que leurs AOC.

CENTRE - LOIRE

3.22 Citer quatre AOC du Centre ayant une production en blanc, rosé et rouge.

VALLEE DE LA LOIRE

3.23 Citer six AOC de vins blancs moelleux ou liguoreux d’Anjou-Saumur.

U - Y @ iarbeEse s b R bbb a R R aa

T T TP TT T T I N

L 1Y LT U ®  iinssussnssnarra s TrTes b et a e s EN araa e st
MC SOMMELLERIE SUJET Durée : 3 h - Coef. 5
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VINS DU MONDE

3.24 Placer, face a son pays respectif, chaque région productrice ou appeliation.

Stellenbosch - Sonoma Valley - Barossa Valley — Neuchatel - Barolo - Wachau

Priorat - Rheingau - Tokaj-Hegyalja - Maipo - Dao - Marlborough

Espagne USA

Afrique du Sud Italie

Hongrie Chili

Portugal Suisse

;;E;ZT' Australie

Autriche Alemagne
MC SOMMELLERIE SUJET Durée: 3 h - Coef. 5
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